
A Coopram, fundada em 2007 em Ponto Alto, 
Domingos Martins (Montanhas Capixabas), surgiu para 
fortalecer a agricultura familiar, gerar oportunidades 
aos produtores e garantir a qualidade dos alimentos.

A região tem relevo montanhoso e clima tropical, que 
favorecem a produção. A população é composta 
majoritariamente por descendentes de pomeranos e 
alemães, que preservam suas tradições e o hábito de 
produzir o próprio alimento, contribuindo para o 
abastecimento local com produtos frescos e de alta 
qualidade.

O modelo de agricultura familiar, predominante entre 
os mais de 450 cooperados, é essencial para o susten-
to das famílias, o fortalecimento da economia local e a 
oferta de alimentos saudáveis.

A Coopram se consolidou como uma cooperativa séria, 
referência regional em organização e transparência. 
Seus agricultores trabalham de forma ecologicamente 
correta, respeitando o meio ambiente. A cooperativa 
fornece alimentos para programas governamentais 
(como o PNAE), Governo do Espírito Santo, Prefeitura de 
São Paulo e o mercado capixaba, contribuindo para a 
segurança alimentar e a valorização dos pequenos 
produtores.

A cooperativa é conduzida pelos cooperados de forma participativa e transparente, fortalecendo seu 
protagonismo na agricultura familiar do Espírito Santo. A Coopram é registrada no Sistema OCB e na 
Unicafes. Com faturamento superior a R$ 30 milhões, a cooperativa vive um crescimento sólido. Está 
ampliando sua capacidade e investindo em equipes, processos e logística. Possui estrutura física com 
galpões para atender grandes demandas de armazenamento e manejo seguro de produtos.

Cooperativa de 
Empreendedores Rurais
de Domingos Martins

A Coopram está pronta para crescer e se expandir para o 
mercado internacional, apresentando a excelência da 
agricultura familiar de Domingos Martins.

Com infraestrutura organizada e equipes preparadas, a 
cooperativa visa levar a qualidade de seus produtos, 
especialmente o café, para além das fronteiras.

A estrutura de apoio ao café inclui:

• Galpões para armazenagem de sacaria.
• Logística organizada para coleta e entrega.
• Equipes treinadas para classificação e controle de 

qualidade.
• Potencial para padronização e exportação.

Essa organização oferece aos cooperados a segurança 
necessária para produzir cafés com o padrão e a constância 
exigidos pelos mercados interno e internacional.
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Café Arábica da Coopram: 
Rumo à Exportação
A Coopram, com cooperados que produzem café 
Arábica de excelência em Domingos Martins — uma 
referência em cafés especiais e de montanha —, utiliza 
práticas sustentáveis, colheita seletiva e manejo 
cuidadoso.

O café se destaca pelas características do terroir local: 
doçura natural, acidez equilibrada, notas florais e 
frutadas, corpo médio e finalização suave.

A participação da Coopram no Programa Apex Brasil 
marca um novo capítulo, funcionando como um 
passaporte para a exportação. Essa iniciativa visa 
expandir fronteiras, reconhecer a força da agricultura 
familiar e dar visibilidade aos produtores, oferecen-
do-lhes preparo e acesso a:

• Compradores e rodadas de negócios internacionais.
• Parcerias com exportadores.
• Mercados que valorizam cafés especiais e 

rastreáveis.

FICHA TÉCNICA - CAFÉ ARÁBICA (Apex BRASIL)
Origem: Domingos Martins
Produtores: Cooperados da Coopram

Características sensoriais típicas da região:

Sabor:
Acidez:
Corpo:
Finalização:
Processo:
Altitude média das lavouras:
Colheita:
Sustentabilidade:

Doçura natural, notas frutadas e florais
Média a alta, brilhante
Médio
Limpa e suave
Via úmida / via seca (pode personalizar)
800–1.200 m
Manual e seletiva
Manejo responsável e rastreabilidade

Qualidade e Procedência:
• Lotes padronizados
• Armazenamento em ambiente protegido
• Controle rigoroso de umidade
• Identidade territorial do café de montanha capixaba

Capacidade de entrega:
• Estrutura com galpões para armazenagem
• Logística organizada e equipe técnica
• Potencial de ampliação conforme demanda

Aplicações:
• Cafés especiais
• Torrefação premium
• Exportação em sacaria ou microlotes

A Coopram reforça sempre a importância do padrão, da colheita seletiva e 
da rastreabilidade, garantindo cafés mais uniformes e valorizados.

A Força Coletiva do Café 
Arábica da Coopram
A produção de café na Coopram une a tradição familiar 
de décadas em Domingos Martins com a organização 
e orientação técnica da cooperativa. A região é um 
celeiro para cafés especiais devido à sua altitude, 
clima e história.

A Coopram apoia seus cooperados com organização 
da produção, logística estruturada, armazenagem, 
incentivo à qualidade e participação em programas 
como PNAE, PAA e Apex Brasil. Esse trabalho garante 
que o café chegue ao mercado com identidade e 
garantia de origem.

Os cooperados da Coopram seguem 
práticas sustentáveis e cuidadosas:

• Colheita seletiva e manual;
• Preservação de nascentes;
• Manejo de sombreamento;
• Adubação equilibrada;
• Uso consciente da água.

Dentro deste cenário, a Coopram fortalece o agricultor 
familiar, garante a procedência, estimula a melhoria 
contínua e organiza a produção para atender mercados 
exigentes e iniciar a exportação. Essa força coletiva 
transforma o café de montanha em um produto de 
alto valor.

A Coopram, com cooperados preparados e estrutura 
completa, está pronta para iniciar oficialmente a 
exportação de café Arábica, um passo promissor que 
gerará benefícios a toda a cadeia: valoriza o coopera-
do, movimenta o comércio e reforça a missão 
fundadora da Coopram: reconhecer e valorizar a 
agricultura familiar.

Outros produtos

Filé de Tilápia 1Kg

Mel Silvestre

Mexerica Ponkan

Dentro deste cenário, a Coopram fortalece o agricultor 
familiar, garante a procedência, estimula a melhoria 
contínua e organiza a produção para atender mercados 


